Catering mit
Partyteufel Leipzig

Unser exklusiver Partner fur Genuss & Service

Seit vielen Jahren arbeiten wir erfolgreich mit Partyteufel Leipzig
Mitte zusammen. Das Team kennt unsere Rdumlichkeiten bestens
und sorgt fur die kulinarische Qualitdt lhrer Veranstaltung - von
der Planung bis zur Betreuvung vor Ort.

Das bietet Partyteufel:
e Individuelle Cateringangebote - abgestimmt auf lhre Winsche

e Buffets, MenuUs, Fingerfood & Getranke (siehe ff.)
e Geschultes Servicepersonal vor Ort
e Bereitstellung von Eventequipment (z.B. Stehtische, Zelte)

So funktioniert die Zusammenarbeit:
e Wir stellen den Erstkontakt her

e Sie erhalten ein maf3geschneidertes Angebot direkt von

Partyteufel

e Alle Fragen zu Speisen, Service und Equipment klaren Sie direkt
mit dem Caterer

e Die Rechnungsstellung erfolgt separat durch Partyteufel

lhr Kontakt zu Partyteufel Leipzig - Andreas March
0341 22392741
leipzig-mitte@partyteufel.com




Getranke .

. . /\
alkoholfreie Getrianke %
N _Z
Kaffee-/ Teespezialitdten 250 —/
Lichtenauer Mineralwasser 210€ 025
medium und still 6,30€ /10|
Sachsenobst Orangen- und Apfelsaft 250€ /0,21
Vita Cola pur und Zitrone 250€ /0,33 |
Motts Limonade aus Leipzig 250€ /0,331
Lichtenauer Ginger Ale 250€ /0251
Lichtenauer Tonic 250€ /025
Lichtenauer Bitter Lemon 250 /025

Alle Getranke alternativ auch als Pauschale moglich:

Tagungspauschale bis 4 Stunden 9,00 € / Person
Tagungspauschale bis 6 Stunden 11,00 € / Person
Tagungspauschale bis 8 Stunden 14,00 € / Person

(alle alkoholfreien Getranke und Heif3getranke)

*individuelle Getrédnkewinsche auf Anfrage méglich!




Speisen

Unsere Umsetzungsvorschlage - Variante 1

Begriilung

Gebdackteller

Mittagspause

Sachsische Kartoffelsuppe mit Wirstchen extra **
GemUsesuppe mit Fleischkléf3chen ***

Brot und Brotchen ***

2 halbe Brotchen mit séchsischer Wurst und Kdse

frischer Obstsalat im Tumbler

Kaffeepause

Blechkuchen
(Bsp.: Pflaumen-Streusel-Kuchen, Apfel-Sultaninen-Kuchen,
Kirsch Schoko-Kuchen)

ab 18,50 € /Person
Der Preis richtet sich nach der Gdastezahl.




Speisen

Unsere Umsetzungsvorschldage - Variante 2

Begriifdung

herzhaft belegte Kanapees mit sdchsischen Wurst- und Kdsespezialitdten

Crepesrolle mit Dillcreme und Rducherlachs

Obstspiefie

Mittagspause
Vorschlag 1

Mohren-Apfel-Salat

Kartoffel-Lauch-Gratin (vegan)

Riesaer Nudelauflauf mit allerlei
Gemuse

Hahnchenfilets mit Tomate und
Kdse Uberbacken

Joghurt mit Fruchttopping

Kaffeepause

Blechkuchen

Vorschlag 2

Paprika-Kdase-Salat

Kartoffel-Brokkoli-Auflauf (vegan)

Gnocchipfanne mit verschiedenem GemuUse

Geschnetzeltes mit Rahmsof3e

Apfel-Birnen-Dessert mit Joghurttopping

(Bsp.: Pflaumen-Streusel-Kuchen, Apfel-Sultaninen-Kuchen, Kirsch Schoko-Kuchen)

ab 24,50 € /Person

Der Preis richtet sich nach der Gdstezahl.
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Service &
Ausstattung

Alles fur lhren reibungslosen Ablauf

Ob Aufbau, Empfang oder Service am Gast - unser Team unterstitzt Sie
zuverldssig vor, wahrend und nach lhrer Veranstaltung

e Auf- & Abbau: 35€/h

e Servicemitarbeiter: 35€/h

e Serviceleitung: 38€/h
(Abrechnung nach tatsdchlicher Einsatzzeit; Mindesteinsatz: 4 Stunden)

Hinweis zur Einsatzplanung:

Die Anzahl und Einsatzdauer unseres Servicepersonals richtet sich nach Art und
Ablauf Ihrer Veranstaltung. Wir planen individuell und effizient - daher beginnen
und enden nicht alle Mitarbeitenden zeitgleich.

Selbstverstandlich erhalten Sie die genaue Kalkulation im individuellen Angebot.
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- Fiir den passenden Rahmen stellen wir Ihnen auf Wunsch Schirme,
Stehtische, Bierzeltgarnituren, Schankwagen und vieles mehr bereit.
Sprechen Sie uns einfach an — wir beraten Sie gern zu den passenden
Ausstattungsoptionen fur Ihr Event.
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